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11. Manazérske zhrnutie:
Kracové slova: kokteily, exotické, alkohol, nealkoholické kokteily, cerstvé suroviny
Struéna anotacia:

Hlavnou témou Vv klube odbornikov bolo riesenie problematiky vyznamu kokteilov
Vv gastronomickych zariadeniach.

12. Hlavné body, témy stretnutia, zhrnutie priebehu stretnutia:

Hlavnou témou stretnutia bolo urcit dolezitost Sirokého vyberu alkoholickych
a nealkoholickych miesanych napojov pre gastronomické zariadenia a to najmi v letnom
obdobi.

I. ¢ast’ prednasky- VYZNAM EXITICKYCH KOKTEILOV

S prichodom teplého pocasia tiez stale CastejSie prichddzaji myslienky na pohodové letné
vecery stravené s partiou priatel’'ov ¢i so svojou drahou polovickou. A ¢o k takym vecerom
neodmyslitel'ne patri? Predsa svieze exotické kokteily! Tiché cinkanie kocdcok I'adu o
orosené steny poharov, nadhernd hra farieb a chute, ktoré¢ budia emdcie — to je skratka
kuazlo, ktoré dokéaze vykuzlit' iba exoticky kokteil.

1. éast’ prednasky- PRIPRAVA KOKTEILOV

Koktail alebo kokteil je napoj vytvoreny zmieSanim niekol’kych alkoholickych ¢i
nealkoholickych napojovych surovin. MieSanim koktailov sa zaoberaji barmani, ktori ¢asto
predvadzaju divakom akrobaciu pohybov s poharmi, flaSami s napojmi, lyZzicami
naplnenymi ovocim alebo 'adom ¢i inymi prisadami a surovinami. Na miesanie koktailov
sa pouziva Sejker, €o je zviacSa kovova nadoba s vel'kost'ou pohara, do ktorej sa suroviny
naleju, Sejker sa priklopi poharom a zmes sa trasenim zmieSa. Zo Sejkru sa koktail naleje do
pohara.

I11. ast’ prednasky- NAJZNAMEJSIE ALKOHOLICKE KOKTEILY

Medzi najzname;jsie alkoholické koktaily patria Bloody Mary, Mojito, Pina
Colada, Daiquiri.

V1. &ast’ prednasky- NAJOBLUBENEJSIE NEALKOHOLICKE KOKTEILY

Kokteily bez alkoholu vyzeraji v poharoch rovnako dobre ako ich alkoholicki pribuzni. Na
rozdiel od nich ich mdzete kombinovat’, mieSat’ a vypit na litre a na druhy defi vam nebude
zle ani ndhodou. A ur¢ite nimi potesite aj deti, ktoré sa budu citit’ vynimoc¢ne a dospelacky.
Medzi najobl'ibenejsie nealkoholické koktaily patria napoje vyrabané z mlieka. Tie byvaju
dochutené d’al$imi pochutinami ako je vanilka, mixované ovocie, kakao, kava, ovocné
vytazky a esencie, Smotana, orechy a podobne. Najobl'ibenejsie nealkoholické kokteily
napr.: Cinderella kokteil, Mango delight, Atomic Cat



https://sk.wikipedia.org/wiki/N%C3%A1poj
https://sk.wikipedia.org/wiki/Barman
https://sk.wikipedia.org/w/index.php?title=Akrobacia&action=edit&redlink=1
https://sk.wikipedia.org/wiki/Poh%C3%A1r
https://sk.wikipedia.org/wiki/Ovocie
https://sk.wikipedia.org/wiki/%C4%BDad
https://sk.wikipedia.org/wiki/%C5%A0ejker_(koktail)
https://sk.wikipedia.org/w/index.php?title=Bloody_Mary&action=edit&redlink=1
https://sk.wikipedia.org/wiki/Mojito
https://sk.wikipedia.org/wiki/Pi%C3%B1a_Colada
https://sk.wikipedia.org/wiki/Pi%C3%B1a_Colada
https://sk.wikipedia.org/wiki/Daiquiri
https://sk.wikipedia.org/wiki/Mlieko_(cicavce)
https://sk.wikipedia.org/wiki/Vanilka
https://sk.wikipedia.org/wiki/Ovocie
https://sk.wikipedia.org/wiki/Kakao
https://sk.wikipedia.org/wiki/K%C3%A1va
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Zavery a odporucania:

Kokteily tvoria délezita ¢ast’ ponuky napojového listka gastronomického zariadenia.
A zhrnuli sme odpovede na tieto otazky:

1. Pre¢o by mali byt na napojovom listku gastronomického zariadenia aj kokteily?
2. Kto sa moze stat’ barmanom a ako?

3. Ktor¢ su najobl'ubenejsie alkoholické kokteily?

4. Ktoré su najobl'ibenejsie nealkoholické kokteily?

V zavere clenovia klubu spolo¢ne konStatovali, Ze tito téma je velmi zaujimava.
Odportacame zaviest’ do vyucovacieho procesu nasej skoly.

Vypracoval (meno, priezvisko) Ing. Gabriela Nyariova
Datum 25.5.2022.

Podpis

Schvalil (meno, priezvisko) Ing. Eva Nagyova Csapaiova
Datum 25.5.2022.

Podpis
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Miesto konania stretnutia; SPOJENA SKOLA, Néamestie Sv. Stefana 1533/3, 929 01
Dunajské Streda

Org. zlozka : Stredna odborna $kola rozvoja vidieka s VIM Namestie sv. Stefana 1533/3
Dunajské Streda 929 38

Datum konania stretnutia: 25.5.2022

Trvanie stretnutia; 14:00 - 17:00

Zoznam ucastnikov/Clenov pedagogického klubu:

¢. Meno a priezvisko Podpis Institacia

1. |Ing. Eva Nagyova Csapaiova Spojena skola Némestie Sv.
Stefana 1533/3

Dunajska Streda 929 01
Org. zlozka : Stredna odborna
Skola rozvoja vidieka s VIM
Namestie sv. Stefana 1533/3
Dunajska Streda 929 38




PaedDr. Csilla Mészaros

Spojena skola Namestie Sv.
Stefana 1533/3

Dunajské Streda 929 01
Org. zlozka : Stredna odborna
Skola rozvoja vidieka s VIM
Namestie sv. Stefana 1533/3
Dunajska Streda 929 38

Ing. Gabriela Nyariova

Spojena Skola Namestie Sv.
Stefana 1533/3

Dunajské Streda 929 01
Org. zlozka : Stredna odborna
Skola rozvoja vidieka s VIM
Namestie sv. Stefana 1533/3
Dunajska Streda 929 38

Mgr. Szabolcs Nagy

Spojena Skola Namestie Sv.
Stefana 1533/3

Dunajské Streda 929 01
Org. zlozka : Stredna odborna
Skola rozvoja vidieka s VIM
Néamestie sv. Stefana 1533/3
Dunajska Streda 929 38

Mgr. Roland Gaal

Spojena Skola Namestie Sv.
Stefana 1533/3

Dunajské Streda 929 01
Org. zlozka : Stredna odborna
Skola rozvoja vidieka s VIM
Néamestie sv. Stefana 1533/3
Dunajska Streda 929 38

Jolana Foldesova

Spojena Skola Némestie sv.
Stefana 1533/3

Dunajska Streda 929 01
Org. zlozka : Stredna odborna
skola rozvoja vidieka s VIM
Namestie sv. Stefana 1533/3
Dunajska Streda 929 38

Mgr. Matilda Csan6ova

Spojena Skola Namestie Sv.
Stefana 1533/3

Dunajska Streda 929 01
Org. zlozka : Stredna odborna
Skola rozvoja vidieka s VIM
Namestie sv. Stefana 1533/3
Dunajska Streda 929 38




