Zriadovatel:

Stredna odborna Skola rozvoja vidieka s VJM - Vidékfejlesztési
Szakkozépiskola

a Stredna Sportova Skola s VJM - Kozépfoku Sportiskola,
Namestie sv. Stefana 1533/3, Dunajska Streda —
Dunaszerdahely

Namestie sv. Stefana 1533/3 | 929 01 Dunajskéa Streda

TRNAVSKY

SAMOSPRAVNY
SK kras

TEORETICKA CAST ODBORNEJ ZLOZKY MATURITNEJ SKUSKY
ERETTSEGI SZAKVIZSGA ELMELETI RESZE

Nazov Skoly:

Az iskola megnevezése:

Stredna odborna Skola rozvoja vidieka — Vidékfejlesztési Szakkozépiskola a Stredna
Sportova $kola s VIM — Kozépfoku Sportiskola, Namestie sv. Stefana 1533/3, Dunajska
Streda — Dunaszerdahely

Skolsky rok: 2025/2026
Iskolai év: 2025/2026

Forma: Ustna skaska
Szébeli vizsga

Maturitna skuska — teoreticka Cast’ odbornej zlozky maturitnej skasky
Erettségi vizsga — érettségi szakvizsga elméleti része

Studijny odbor: Potravinarstvo - 2940 M 09 potravinar - kvalitar
Tanulmanyi szak: Elelmiszeripar - 2940 M 09 élelmiszeripari
minoségellenor

Pri vypracovani maturitnych tém uplatnite vedomosti z predmetov uvedenych za
nazvom jednotlivych tém. Zoznam skratiek predmetov sa nachadza na konci
tém.

Az érettségi témak kidolgozasandl atémak utdn feltiintetett tantargyakban
elsajatitott ismereteiket hasznaljak fel. A tantargyak roviditése a témak alatt
talalhato.

Témy - Témak

l. téma 5
a) Taptalajok - Zivné pody / MBI, CMB /
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b) Tea- Caj/ TVZ/

2. téma
a) Mintavétel - Odber vzorky / ACH, CAH /
b) A hus, mint élelmiszeripari nyersanyag - Méso ako surovina pre potravinarsky
priemysel / ACH, TVZ/

3. téma
a) A higiéna és szanitacio szerepe az élelmiszeriparban - Hygiena a sanitacia
Vv potravinarstve / HGA, TECH /
b) Kavé-Kava/TVZ/

4. téma
a) Malomipar - Mlynarsky priemysel / TVZ, TECH /
b) Szaraztésztak - Cestoviny / TVZ /

5. téma
a) Cukorgyartas - Vyroba cukru/ TECH /
b) Tartos siitemények - Trvanlivé peciva / TVZ /

6. téma
a) Sajtgyartas - Vyroba syrov / TVZ, TECH /
b) Zoldség - Zelenina/ TVZ/

7. téma
a) Fermentacio - Fermentacia / MBI, CMB /
b) Bor-Vino/TVZ/

8. téma
a) Erzékszervi vizsgalatok - Senzorické hodnotenie / ACH, CAH /
b) Elelmezésre szant bliza és rozs mindsitése - Hodnotenie pSenice a raze pre

potravinarske ucely / ACH, CAH /

9. téma
a) Gombak okozta élelmiszer megbetegedések — Mykotoxiny / MBI, CMB /
b) A hus ipari feldolgozasa - Priemyselné spracovanie misa / ACH, CAH, TECH,
TVZ/
10. téma
a) A csokoladé gyartas - Vyroba ¢okolady / TVZ, TECH /
b) A termék csomagolasa - Balenie vyrobkov / TVZ/

11. téma
a) Mikroorganizmusok életfeltételei - Zivotné podmienky mikroorganizmov
/ MBI, CMB /
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b) Huskészitmények - Mésové vyrobky / TVZ /

12. téma
a) Nedvességtartalom meghatarozasa - Stanovenie vihkosti / ACH, CAH /

b) Gyiimoélcs - Ovocie / TVZ /

13. téma
a) Mez6gazdasagi kultirnévények mikroorganizmusai és betegségei -
Mikroorganizmy a choroby pol'nohospodarskych kultar / MBI, CMB /
b) Kereskedelmi forgalomba hozott tojasfajtak - Hodnotenie konzumnych vajec /
ACH, CAH, TVZ/

14. téma
a) Titrimetria, volumetria - Analytické techniky / ACH, CAH /
b) A bor gyartasa - Vyroba vina/ TECH, TVZ/

15. téma
a) Erjesztéipari technoldgia - Kvasna technologia / TECH, TVZ /
b) Sor-Pivo/TVZ/

16. téma
a) Elelmiszerek zsirtartalmanak meghatarozasa - Stanovenie obsahu tukov
Vv potravinach / ACH, CAH /
b) Tejkészitmények - Mlie¢ne vyrobky / TVZ /

17. téma
a) Az ivoviz mikrobioldgiaja - Mikrobioldgia pitnej vody / HGA, TECH, MBI,
CBA/
b) A sorgyartas technologiaja - Technoldgia vyroby piva/ TECH, TVZ /

18. téma
a) Nyersanyag vizsgalatok - Hodnotenie surovin / ACH, CAH /
b) Elelmiszerekkel terjedd korokozo mikroorganizmusok - Patogénne
mikroorganizmy rozsirené potravinami / MBI, CMB /
19. téma
a) A hus és hustermékek feldolgozasanal megtalalhaté mikroorganizmusok
jelentdsége - Vyznam mikroorganizmov pri spracovani méisa a masovych
vyrobkov / ACH, MBI, CMB /
b) Konzervipar - Konzervarsky priemysel / HGA, TECH /

20. téma
a) Hamu és hamutartalom meghatarozasa - Stanovenie popola a piesku / ACH,
CAH/
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21. téma

3)
b)

22. téma

a)
b)

23. téma

a)
b)
24. téma

a)
b)

25. téma

a)
b)

Baromfihtis mindsitése - Hodnotenie hydinového mésa / ACH, CAH, TVZ,
TECH/

Baktériumok felépitése, élelmiszerekkel terjedd kérokozok - Choroboplodné
mikroorganizmy prenaSané potravinami / MBI, CMB /
Alkoholmentes italok - Nealkoholické napoje / TVZ /

Marhahus és sertéshus mindsétése - Hodnotenie hovidzieho a bravéového
misa/ ACH, CAH, TVZ/
A termék hasznalati tulajdonsagai - Uzitkova hodnota tovaru / HGA, TVZ /

Mikroorganizmusok okozta veszélyforrasok - Rizika spdsobené
mikroorganizmami / HGA, MBI, CMB /
Elemiszerek - Potraviny / TVZ /

A tej ipari feldolgozasa - Priemyselné spracovanie mlieka / TECH, TVZ/
Fliszerek - Koreniny / TVZ /

Az élelmiszer-termelésbol szarmazo hulladékok és a szennyviz - Odpad
a odpadova voda / HGA, TECH, MBI, CMB /
Burgonya - Zemiaky / TVZ/

Skratky predmetov:

ACH - Analyticka chémia - Analitikai kémia

CAH - Cvicenia z analytickej chémie - Analitikai kémiai gyakorlatok
CMB - Cvicenia z mikrobiologie - Mikrobioldgiai gyakorlatok

HGA - Hygiena - Higiénia

MBI - Mikrobioldégia - Mikrobiolégia

TEC - Technolégia - Technologia

TVZ - Tovaroznalectvo - Aruismeret



